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NUESTRAS 

INSTALACIONES

“Viveros Nefuen” has the exclusive license agreement 
to propagate OSU (Oregon State University) hazelnut 

cultivars for South America and Europe”

OSORNO, REGION DE LOS LAGOS, CHILE

HIJUELAS, REGION DE VALPARAISO, CHILE
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Chile is located in the Southern
Hemisphere and its production is sold

in the off-season. Our hazelnuts are
fresh from March until August when
the Northen Hemisphere production is

already more than 8 moths old.
Hazelnuts kernels contain around 60%
oil. The freshness of our product

provides a flavor that will re-engage
the world’s hazelnut consumers

Product available starting in April.

FRESCO

The isolation created by the Andes
Mountains and the Pacific Ocean allows
us to produce hazelnuts with fewer
chemical applications. Chile is free of
brown marmorated stink bugs (BMSB)
(H.Halys), eastern filbert blight (EFB) and
other diseases. The SAG (Chilean USDA)
is really strict in the control at the
entrance to Chile.

Also, the suitable climate combined
with the low number of insect pests
and diseases allow us to have and
market unique product. Our hazelnuts
come only from cultivars released by
Oregon State University.

SANIDAD 

AGRICOLA



ZONAS PRODUCTIVAS DE AVELLANO EN EL MUNDO

~ 80%                           

Chile único contra estación,  ~ 10% de producción del mundo en 2026

~ 10% 



PRODUCCION MUNDIAL 2025 DE AVELLANAS (International Nut Council, INC)

-36 %
109%
19%

-34%



https://inc.nutfruit.org/members-area/statistics/

PRODUCCION DE AVELLANAS DESDE 2004 (MT, INC, International Nut Council)
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PRODUCCION MUNDIAL DE AVELLANAS 2026 (International Nut Council, INC)

43rd World Nut and Dried Fruit Congress. Macao, May 12-14, 2026

ESTIMATED WORLD HAZELNUT PRODUCTION
In-shell Basis. Metric Tons

COUNTRY
BEG.  

STOCK
CROP

TOTAL    

SUPPLY        

ENDING 

STOCK

BEG.  

STOCK        
CROP

TOTAL    

SUPPLY        

ENDING   

STOCK

TÜRKIYE 150,000 518,000 668,000 150,000 150,000 809,940 959,940 220,000

USA 1,000 110,000 111,000 3,000 3,000 123,500 126,500 3,000

CHILE 1,500 120,700 122,200 2,000 2,000 120,000 122,000 2,000

CHINA 1,500 88,000 89,500 2,000 2,000 100,000 102,000 2,200

ITALY 5,000 65,000 70,000 1,000 1,000 90,000 91,000 1,000

AZERBAIJAN 0 60,000 60,000 1,000 1,000 65,000 66,000 1,500

GEORGIA 500 45,000 45,500 2,000 2,000 45,000 47,000 0

IRAN 0 24,000 24,000 1,200 1,200 22,600 23,800 1,100

SPAIN 0 7,500 7,500 0 0 10,530 10,530 0

FRANCE 0 9,000 9,000 500 500 9,500 10,000 600

OTHERS 0 33,100 33,100 0 0 36,000 36,000 0

WORLD TOTAL 159,500 1,080,300 1,239,800 162,700 162,700 1,432,070 1,594,770 231,400

WORLD CONSUMPTION (Supply - End. Stock) 1,077,100

Sources 2025/26: Blacksea Hazelnut Exporters’ Association, Hazelnut Committee of Chile, China Chamber of Commerce for 

Import and Export of Foodstuffs, AEOFRUSE, and other INC sources. Sources 2026/27: Blacksea Hazelnut Exporters’ 

Association, AEOFRUSE, and other INC sources. Marketing year starts at harvest. The first year listed marks the start of the 

MY for both hemispheres (e.g., 2025/26 starts as of 2025 harvest).

2025/2026 2026/2027

32% 

$/KG -40%



PRECIO EN GRANO DESDE 1990 (USD/KG.) 



Precio en grano desde 2025 al 2026 (Voicevale)



FRUTOS SECOS EXPORTADOS DESDE CHILE
FOB $USD, ProChile (Aduanas Dic. 2025)

12%

50%



FRUTOS SECOS EXPORTADOS DESDE CHILE
FOB $USD, ProChile (Aduanas Jul. 2026)

12%

50%



Ref: PROCHILE- Aduanas de Chile https://www.aduana.cl/aduana/site/edic/base/port/comex.html

EXPORTACIONES CON y SIN CASCARA DE AVELLANAS
FOB $USD, ProChile (Aduanas Jul. 2026)



Ref: PROCHILE- Aduanas de Chile https://www.aduana.cl/aduana/site/edic/base/port/comex.html

DESTINO AVELLANAS CHILENAS
ProChile (Adunas 2025)



HECTARAS DE AVELLANAS PLANTADAS EN CHILE 
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Asociacion Gremial de Viveros de Chile AGV 

~70.000 HA.



INC, Vancouver, Canada May 2024

PRODUCCION DE CHILE EN CASCARA y VARIEDADES

“120.000 MT”

“~200.000 MT”

“300.000 MT”
antes de2040



INC, Vancouver, Canada May 2024

DISTRIBUCION DE COSTOS PRODUCTIVO 



CONSUMO PERCAPITA KG/PC INC 2024

75% Europa

8.6% América

6.6% Asia

9.2% Otros



CONSUMO INC 2024

En las ultimas decadas las exportaciones de avellanas aun aumentado
continumente de 329.265 MT en 2025 a 478.860 MT en 2021 y mantenidas
sobre 450.000 MT desde esa fecha. El total de envios en 2024 lleg a 465.038 
MT (en grano).

Turquia se manteine como el principal exportyador con un 69% en 2024 y 
un promedio de 68% en los ultimos cinco años, seguido por USA 6%, Chile, 
Arzeibaijanm e Italia con entre un 4-5%.

Europa sigue siendo el principal destino de las avellanas, con un 67% de las 
compras en cascara y un 80% de las compras en grano. Alemania es el
comprador mayor, seguido por Italia que es un procesador estrategico.
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CATEGORIAS DE COMPRA

70%

INDUSTRIA 
CHOCOLATES

BAKERY 15%
SNACK 15% 

OIL 5% 

Grano 

90%
En Cascara

10%

11-13mm
45%

13-15mm

30%
9-11mm

5%

PASTE

20%



2
0
2
1
 -

G
R

U
P

O
 H

IJ
U

E
L
A

S
 &

 N
E

F
U

E
N

 T
R

A
D

IN
G

CATEGORIAS DE COMPRA

70%
INDUSTRIA

CHOCOLATES

BAKERY 15%
SNACK 15% 

OIL 5% 

Grano 

90%
En Csacara

10%

11-13mm
45%

13-15mm

30%
9-11mm

5%

PASTE

20%

13-15mm
58%

15mm

27%

9-11mm

0,3%

11-13 m

14,5%





65,7%

24,4%

DEMANDA INC 2026



Que se entiende por Calidad de fruta? 



Que se entiende por Calidad de fruta? 



Que se entiende por Calidad de fruta? (IA)

•Calibre y tamaño: Los mercados y las fábricas piden frutos de un tamaño uniforme y específico (medido

en milímetros), ya que los procesos industriales se adaptan a estándares fijos.

•Rendimiento industrial (porcentaje de pepa): Se refiere a la proporción de grano útil en

relación con la cáscara. Un alto rendimiento supera el 45% de semilla aprovechable.

•Ausencia de defectos: La fruta no debe presentar daños graves como frutos vanos (vacíos por dentro), 

frutos chupados o deformados, presencia de mohos o semillas dobles y arrugadas.

•Perfil químico y nutricional: Se evalúan niveles adecuados de aceites (ácidos grasos saludables), 

proteínas y la total ausencia de contaminantes o toxinas (como aflatoxinas) o residuos químicos no permitidos.

•Sabor y frescura: La avellana debe conservar el sabor tradicional, limpio y característico que espera el

consumidor, sin rastros de rancidez.

•Trazabilidad y certificaciones: Implica conocer el origen exacto del huerto y las buenas prácticas

agrícolas e industriales mediante sellos de sustentabilidad y inocuidad



65,7%

24,4%

Tamaños de granos por variedad



Nut Evaluation (Laboratory for nut selection) 

~8%



Calidad de las avellanas



• Chile se esta consolidando como el segundo pais productor del mundo de avellanas y va seguir siendo un actor
clave para la industria mundial con Calidad, trazabilidad y sustenabilidad caracteristicas que no tiene paises
productores tradicionales.

• Chile es el pais con un bajo costo productivo $USD/KG, esto da estabilidad y seguridad a el negocio, 1/3 del
precio de venta en regimen y con precio realisata a conservador en el largo plazo

• La Avellana es un ingrediente para industria, con un mercado estable si se produce los tamaños de granos o
pepa que mas se demandan en el mundo

• Los desafios de la industria Chilena son mantener la calida con proceso industriales rapidos y modernos, que
permitan consolidar a Chile en un mercado mas diverso.

• Clave no dejar de lado las buenas praciticas agricolas, trazabiliad, sustentabiliad, esto nos va diferenciar
en el largo de nuestras competencias.

• La Avellana Europea Chile tiene una oportunidad unica para aumentar el consumo y la demanda de la avellana via
snack en zonas de consume tradicional pero tambien en nuevos mercados y continentes, esto al ser fresca y contra
estacion, pero para esto hay precios de equilibrio que tiene que funcionar para toda la cadena, desde el
productor, industrial y consumidor final.

Comentarios 
finales
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